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背  景  

地 鶏 「 長 州 黒 か し わ 」 の 肉 は 、 香 り や 風 味 １ ） が 優 れ る と 評 価 さ れ

て い る が 、 詳 細 な 特 性 は 解 明 さ れ て い な い 。 ま た 鶏 肉 の 香 気 生 成 に は

加 熱 時 の メ イ ラ ー ド 反 応 ２ ） が 強 く 影 響 す る が 、 地 鶏 肉 の 香 気 特 性 と

メ イ ラ ー ド 反 応 の 関 係 性 に つ い て は 不 明 な 点 が 多 い 。  

 

目  的  

「 長 州 黒 か し わ 」 の 肉 に つ い て 、 官 能 評 価 ３ ） に よ り ブ ロ イ ラ ー と

の 比 較 を 行 い そ の 香 気 特 性 を 明 ら か に す る と と も に 、 理 化 学 分 析 に よ

り メ イ ラ ー ド 反 応 速 度 を 解 析 し 、 香 気 特 性 と メ イ ラ ー ド 反 応 の 関 係 性

に つ い て 検 証 す る 。  

 

具体的な 成果  

１  焼 き 調 理 時 の 「 長 州 黒 か し わ 」 の 香 気 特 性 （ 表 １ 、 ２ ）  

焼 き 調 理 に お い て 「 長 州 黒 か し わ 」 の 胸 肉 は ブ ロ イ ラ ー よ り も 、

「 香 ば し い 肉 の 香 り 」 や 「 香 ば し い お 菓 子 の 香 り 」 、 「 鶏 ら し い

風 味 」 が 強 い 。 一 方 で 、 「 長 州 黒 か し わ 」 の も も 肉 は ブ ロ イ ラ ー

よ り も 「 ロ ー ス ト 様 の 香 り 」 と 「 ロ ー ス ト 様 の 風 味 」 が 強 い 。  

 

２  メ イ ラ ー ド 反 応 速 度 解 析 （ 図 １ ）  

「 長 州 黒 か し わ 」 の 胸 肉 に は メ イ ラ ー ド 反 応 基 質 で あ る グ リ コ

ー ゲ ン が 多 く 含 ま れ 、 加 熱 時 の メ イ ラ ー ド 反 応 速 度 が 速 い 。 す な

わ ち 、 「 長 州 黒 か し わ 」 の メ イ ラ ー ド 反 応 速 度 の 速 さ が 胸 肉 の 香

ば し さ の 生 成 に 寄 与 し て い る 。  

一 方 で 、 も も 肉 に お い て は 、 「 長 州 黒 か し わ 」 よ り も ブ ロ イ ラ

ー の 方 が メ イ ラ ー ド 反 応 の 基 質 と な る グ リ コ ー ゲ ン を 多 く 含 み 、

加 熱 時 の メ イ ラ ー ド 反 応 速 度 が 速 い 。 す な わ ち 、 「 長 州 黒 か し わ 」

の も も 肉 の ロ ー ス ト 様 の 香 り と 風 味 は メ イ ラ ー ド 反 応 産 物 以 外 の

香 気 成 分 が 寄 与 し て い る と 考 え ら れ る 。  

１ ） 香 り ： 食 品 を 口 に 入 れ る 前 に 鼻 で 感 じ る に お い 、 風 味 ： 食 品 を 口 に 入 れ た

と き に 口 か ら 鼻 に 抜 け る 香 気 か ら 感 じ る に お い 、 と 定 義 す る 。  

２ ） 食 品 を 加 熱 し た 際 に 起 こ る 糖 と ア ミ ノ 酸 の 反 応 。 食 品 の 褐 変 や 香 ば し さ の

生 成 に 寄 与 す る 。  

３ ） 人 の 感 覚 に よ っ て 試 料 の 特 性 を 評 価 す る 技 術 。 食 品 分 野 で は 人 が 臭 い を 嗅

い だ り 実 際 に 食 べ て 、 そ の 香 り や 食 感 、 味 、 風 味 な ど を 評 価 す る 。   



表 １  焼 き 調 理 し た 「 長 州 黒  

か し わ 」 と ブ ロ イ ラ ー の 胸 肉  

の 香 り と 風 味 の 比 較  

 
延 べ 1 2 名 の パ ネ ル が ２ 点 比 較 法 に  

よ る 官 能 評 価 を 行 い 、 強 く 感 じ た  

鶏 種 を 選 択 し た 。  

C K : 長 州 黒 か し わ 、 B R : ブ ロ イ ラ ー  

 

 

 

図 １  焼 き 調 理 時 の 「 長 州 黒 か し わ 」 と ブ ロ イ ラ ー の メ イ ラ ー

ド 反 応 速 度 解 析 （ n = 5）  

グ リ コ ー ゲ ン 含 量 は キ ッ ト で 測 定 し 、 吸 光 度 2 9 4 n m お よ び 4 2 0 n m 、

蛍 光 強 度 は 加 熱 後 の 肉 を ホ モ ジ ナ イ ズ 後 の 抽 出 液 を 測 定 し た 。  

C K : 長 州 黒 か し わ 、 B R : ブ ロ イ ラ ー  

評価項目

香り

香ばしい肉の香り CK＞BR

香ばしいお菓子の香り CK＞BR

鶏らしい香り 有意差なし

硫黄の香り 有意差なし

風味

鶏らしい風味 CK＞BR

硫黄の風味 有意差なし

表 ２  焼 き 調 理 し た 「 長 州 黒

か し わ 」 と ブ ロ イ ラ ー の も も

肉 の 香 り と 風 味 の 比 較  

延 べ 2 2 名 の パ ネ ル が ラ イ ン ス ケ

ー ル 法 に よ る 官 能 評 価 を 行 い 、 各

項 目 の 強 度 を 評 価 し た 。  

C K : 長 州 黒 か し わ 、 B R : ブ ロ イ ラ ー  

評価項目

香り

鶏らしい香り 有意差なし

ロースト様の香り CK>BR

香ばしい甘さ 有意差なし

ポップコーン様の香り 有意差なし

焦げた香り 有意差なし

風味

鶏らしい風味 有意差なし

ロースト様の風味 CK>BR

脂っぽい風味 有意差なし


