
∇∇∇食中毒を防ぐための簡単な方法∇∇∇
「ＨＡＣＣＰに沿った衛生管理」の実施が義務づけられています。

お店の衛生管理、正しく理解して取り組むことで、食中毒は防げます。

日々の衛生管理に関する疑問や不安を解消するための講習会を実施します。

地域 開催日 開催場所 定員

岩国
令和７年２月12日

(水曜日)

岩国総合庁舎 共用第２会議室
岩国市三笠町1-1-1／0827-29-1527
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萩
令和７年２月14日

(金曜日)

萩総合庁舎 第１会議室
萩市江向河添沖田531-1／0838-25-2665
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周南
令和７年２月18日

(火曜日)

周南総合庁舎 会議室７０３
周南市毛利町2-38／0834-33-6426
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山口
令和７年２月20日

(木曜日)

山口県庁 視聴覚室 ☆オンライン参加可
山口市滝町1-1１階／083-933-2974

30

◆次の項目を記載したメールを、下記問合せ先メールアドレスに送信
◆又は、各項目を記入し、下記問合せ先に郵送又はFAX送信
★【オンライン参加の場合】 メールでの申し込みのみ可能です。
・「オンライン希望」と明記してください。
・受講日前日までに、申込メールアドレス宛に受講用URLを送付します。

★２月２０日は、オンライン参加もできます！（要事前登録）

主催：山口県 ≪問合せ先：生活衛生課食の安心・安全推進班≫ 〒753-8501 山口市滝町1番1号

TEL／083-933-2974 FAX／083-933-3079 E-mail／a15300@pref.yamaguchi.lg.jp

申込期限
各開催日
の４日前

●13:15 開場受付
●13:30 第１部＜45分間＞

講義 「HACCPに沿った衛生管理とは」
●14:30 第２部＜45分間＞

演習 「飲食店向けHACCPの実践」

①受講者氏名（フリガナ） ⑥質問事項

②電話番号

③営業者名（屋号、社名）

④業種

⑤受講希望日（会場） ２月 日 (会場: )

受講料
無料

県内食品等事業者対象

自分のお店で食中毒を起こさない
方法、教えます！

実際に衛生管理計画を
作ってみます！

受講申込方法

HACCP
初心者
大歓迎
！！

講習内容


