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会　社　所　在　地　等

会 社 名 株式会社　山口茶業

代 表 者 代表取締役　河口　恭雄

所 在 地 〒754-1314　山口県宇部市大字櫟原152-13

T E L 0836-64-2116 F　A　X 0836-64-2044

E - m a i l info@onocha.com

設 立 昭和５０年　１１月１２日

従 業 員 数 １０名

年 商 ８，９４３万円

県 内 事 業 所 宇部本社工場

業 種 食品製造業（茶）

事 業 内 容 小野茶製造販売

ホームページ http://www.onocha.com
http://www.onocha.jp

概　　要

◇小野茶、健康茶、小野茶菓子、小野茶麺、卸・小売業、観光事業

　健康茶とは、生活習慣病向け健康茶「１３種糖減茶」を大学と共同研究開発し通販・

ネット販売で展開している。大変好評である。

◇インターネット事業の拡充を推進

　専従部所を設置し、専従人を配属しての運営である。

我が社はこのような会社です　～　企業理念やビジョンについて　～

＜西日本随一１００ヘクタールの大茶園＞

昭和３０年代初期、先代がこの地に惚れ込み茶園を開拓。以来、濃い味の煎茶

として親しまれてきました。山口県宇部市小野地区に広がる大茶園。ゆるやか

な流線を描く茶畑はまるで緑の「じゅうたん」のようです。冬に濃い霧が発生

するこの一帯はお茶の生育に適した環境といわれています。小野茶はこの広大

で恵まれた自然の中で育まれています。

一部で無農薬栽培による釜炒り茶を製品化しており、全国では宮崎と小野の２

か所だけです。
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職種

我が社の強みはココです　～　特徴的な取り組みについて　～

＜この土地だからこそ生まれる「香り・苦み・渋み」そして甘み＞

他産地と違い、小野茶の土壌は真砂と赤土の混合土壌です。そこで育った茶の

成分は天然の苦み、渋みが強く、甘みもあり、お茶を出したときの味のコクに

つながります。小野茶はこのコクの深さが顕著です。また濃い味のお茶が受け

入れられる現代のニーズにもマッチしています。

＜小野茶はコクに自身があります＞　お茶の値打ちは「香り、味、色合い」の

３つできまりますが、ひとつの産地で三拍子そろうのはなかなか難しいといわ

れています。小野茶は特に味が濃く、香りも秀逸です。

無し

経験年数 12年

我が社のエースからのメッセージ

氏名 高橋　富実子

ふりがな たかはし　ふみこ

メッセージ 「日本人にとってお茶は文化です」文化を伝承、継承していくために日々努力しています。

茶畑含む職場見学なら可。詳細はご連絡下さい。
可

講話

製造、小売業

専門作業名 製作、事務職

技能の優れた点 接客、事務職に10年以上のキャリア

関連する資格

可

技術指導

可

表彰等

採用担当者から一言　～　人材育成の方針について　～

＜選考方法＞　面接、適性検査

面接が第一。適性検査はこまめさと前向きな姿勢、又衛生観念に優れた人。

県内高校への

協力体制

企業見学


